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Uutiskirje 4/2025

Mukavaa, ettd olet 1l0ytadnyt Lappia Living Labs -hankkeen uutiskirjeen &drelle!
Uutiskirje sisdltda hankkeen kuulumiset, tilannekatsauksen ja tietoa tulevista
tapahtumista.

Kestavad kasvua paikallisista raaka-aineista - Lappia Living Labs -kehittdmis- ja investointihankkeiden
toteuttamisaika on 1.8.2024 - 28.2.2026. (Hankkeelle ollaan ndilld ndkymin hakemassa jatkoaikaa
kevitkaudeksi 2026.) Hanke tarjoaa ratkaisumalleja hiilineutraaliin talouteen siirtymisen haastaessa paikallisiin
raaka-aineisiin liittyvda elinkeinotoimintaa Lapissa. Lappia Living Lab -toiminta mahdollistaa siis uudenlaisten
paikallisiin raaka-aineisiin pohjautuvien liiketoimintamahdollisuuksien 16ytdmisen poistuvien tilalle seka
uudenlaisten kestavampien toimintamallien ja tuotantoprosessien testaamisen, pilotoinnin ja kehittamisen.

Lappia Living Labs -hankkeessa toteutetaan Ammattiopisto Lappian Louen ja Muonion toimipisteistd kasin
koordinoitavat liikuteltavat pilotointiympdristdt, jotka tukevat paikallisten raaka-aineiden ilmastoviisasta
hyodyntamistd, jalostusasteen nostoa ja kiertotalouden innovaatioita alueella.

Kehittamishanke kdynnistdaa Living Lab -toiminnan, jota koordinoidaan Louelta ja Muoniosta. Hankkeessa
toteutetaan elintarvikealan ja luonnontuotealan elinkeinoldhtodista TKI-toimintaa kohti kestdavampaa taloutta seka
toteutetaan monitoimijaista tydpajatoimintaa, jolla edistetdan kumppanuuksia ja paikallisten raaka-aineiden ja
niiden sivuvirtojen kayttéa. Toiminnassa ovat mukana ainakin tuottajat, opiskelijat, kuluttajat, logistiikka-, matkailu-
ja luonnontuotealan toimijat, vaikuttajat, ravintolat, sivuvirtojen hyddyntajat ja hankkeet. Kutsumme mukaan hyvin
moninaisia toimijoita!

Hanke tukee erityisesti pk-yritysten kehittamistoimintaa kohti hiilineutraalia taloutta, osaamisen ja tydpaikkojen
lisddmistad ja toiminnan kestavyyttd ja kannattavuutta.

Hankkeella on hankesivu sekd Facebook- ja Instagram-tilit, jotka voit ottaa seurantaan taalla:

Kestdvaa kasvua paikallisista raaka-aineista - Lappia Living Labs -hankesivu

G Lappia Living Labs IQ) @Ilappialivinglabs




Hankkeen kuulumiset

Vuosi sitten joulukuussa ensimmadinen uutiskirjeemme avasi hankkeen ensimmaisten toimintakuukausien
tapahtumia. Nyt toimintaa on takana vuoden ja kvartaalin verran ja on aika koota kuluneen syksyn tapahtumat
yhteen ennen kuin laskeudumme joulun viettoon. Pienen katsaukseen hankkeemme toimintaan olet saattanut
bongata myos juuri julkaistusta Arktisten Aromien Luonnosta sinulle -verkkolehdesta.

Konttikatsaus

Marjanravistuskonttia kokeiltiin kesan ja syksyn aikana p&aasiassa tyrneilld, mutta myods muilla marjoilla. Tasta
tuonnempana tyopajaosiossa. Muonioon saapui syksyn aikana myos kuivuriperdkarry ja pakastinperdkarry.
Seuraavaksi odotamme kuivurikonttia saapuvaksi Muonioon ja pikapakastuskonttia Louelle. Konttien ymparistoissa
tullaan jarjestamaan monenlaisia tyépajoja, kun ne saadaan kdyttoon. Toivotammekin kaikki tervetulleiksi mukaan
toimintaan!

Marjanravistuskontin kotipaikka on Louella ja kuivuri- ja pakastinperdkdrryjen Muoniossa. Kolme ensimmdiistd
mobiilia tyéskentely-ympdrist6d on jo saapunut ja viimeisié kahta odotetaan saapuvaksi loppuvuoden aikana.



Pidetyt kumppanikahvilat

Eloa ja iloa luonnosta -tapahtumapaiva Muoniossa 12.9.

Muoniossa jarjestetyssa Eloa ja iloa luonnosta -tapahtumapaivassa kavi kuhina aamusta iltapdivaan saakka, kun
yhtenaiskoulun oppilaat ja muut tapahtumakavijat kiersivat luontoalan rasteilla sekd hankkeemme pisteilld! Lappia
Living Labs -hankkeen demot “Mikroskopian ihmeet” ja ”Hillansiemendljyn puristaminen”, kerdsivat runsaasti
osallistujia ja etenkin koululaiset kyselivat ahkerasti kaikenlaista. Puristimme myods pellavansiemendljyd, joka oli
helpommin ja nopeammin demottavissa.

Myds edelliselld viikolla saapuneita hankkeen kuivuri- ja pakastinperakarrya inmeteltiin ja kyllahdn ne ovatkin aika
upeat ja innovatiiviset! Lappialla kavijat padasivat katsomaan luontoon liittyvid tyonadytdksid, tutustumaan
luonnonkasvipolkuun, luonnonmarjojen nayttelyyn ja nuotioruokapisteeseen sekd pienyrittdjien markkinatoriin.
Paiva oli oikein mukava ja lampdkin helli, silla Muoniossa oli parhaimmillaan +20 astetta |dmminta! Kiitokset
kavijoille, opiskelijoille, henkilokunnalle ja yrittajille.
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Matkakertomus: Benchmarking-matka Ahvenanmaalle ja Tampereelle

Teimme 18.-22.9. matkan Ahvenanmaalle Skordefest-sadonkorjuujuhlille ja  Tampereelle yhdessa
hankeverkostomme jdsenten kanssa. Hyppasimme Rovaniemeltd ja Kemistd torstai-iltana ydjunaan, josta heti
aamusella Turku-Maarianhamina-laivaan. Laivalla aloitimme pdivdn aamiaisen ja reissuohjelman &aarella. Perilla
Ahvenanmaalla odotti vuokra-auto ja suuntasimmekin heti ensimmaiseen vierailukohteeseemme, Merikortteliin.
Nahtadvaa ja paikallisia tuotteita oli tarjolla runsaasti, mm. pienen mehupuristamon omenamehua ja kasityolaisten
taidonnaytteitd. Matka jatkui Open Water Breweryyn, paikalliseen mikropanimoon, jonka pihapiirissd oli paljon
ruoka- ja myyntikojuja. Jokaiselle 16ytyi mieleisid paikallisia herkkuja paivalliseksi. Ennen majapaikkaan siirtymista
pistdydyimme vield Amalias Limonadfabrikiin ja Mercedes Chocolaterieen tuliaisostoksille ja ihastelemaan
maalaismaisemaa auringon laskiessa (kuva alla).
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Mahtava reissuporukkamme Amalias Limonadfabrikin pihalla ensimmdéisend Ahvenanmaan-iltana.

Seuraavan péivdn aikana tutustuimme Ofvergardsin omenatilaan, jossa pddsimme maistelemaan mehuja eri
lajikkeista sekd Artesaaniruoka-kilpailussa menestysta niittdnytta Marbibackenin kinuskikastiketta ja muita herkkuja.
Matka jatkui hieman suurempaan tapahtumaan Bolstaholmenin karjatilalle, jonka pihapiirissa oli valtavasti
aktiviteetteja, eldimia seka ruoka- ja myyntikojuja. Sieltd suunnistimme paikkaan nimeltd Saftstugan, jossa saimme
seurata omenamehun puristamista ja tietenkin maistella mehua. Nautimme myds lounasta tai pienet "fikat”.
Piipahdimme majapaikkamme Gasthem Jomala Gardin pihapiirissa 4H gardenin tapahtumassa, josta matka jatkui
edelleen Rosteriverket-pienpaahtimon kautta kohti Taffelin tehtaanmyymalaa ja paivalliselle Smakbyn -ravintolaan
Michael Bjorklundin herkkujen darelle. Pdivallispaikkamme vieressd oli myds Kastelholman linna, jota kdvimme
ihailemassa “kotimatkalla”.




Kolmannen paivan ensimmainen vierailukohde oli Utgardin tyrnitila, jonka pihapiiri oli taynna kasitoitd, upeita
kurpitsoja ja erilaisia elintarvikkeita lahialueelta. Tuliaisia 16ytyi joka 1ahto6n! Toisena kohteenamme oli kalastaja,
ruoka-artesaani Anders Westerbergin luotsaama Vasterron tila, jossa tutustuimme pieneen savustamoon ja
herkullisiin tuotteisiin kaloista juustoihin sekd séimme ihanan lounaan. Tarjolla oli erilaisia kalaherkkuja savukaloista
kalalattyihin ja grilliherkkuja kasviksista ldhitilojen lihoihin. Saimme myds poimia viinirypaleitd suoraan ravintolan
seiniltd ja katosta roikkuvista viinikdynnoksista - uskomaton yksityiskohta! Upean lounaselamyksen jalkeen oli aika
suunnata Maarianhaminaan ja kohti satamaa, silld laivamme takaisin Turkuun ldhti iltapdivalla. Ahvenanmaa
ihastutti ja inspiroi ja laivamatka meni kaikkea ndhtya ja koettua sulatellessa. Turussa hyppasimme junaan ja kohti
Tamperetta maanantain vierailuja varten.

Yhteenvetona voisi todeta, ettd Skordefesten-tapahtuma loisti autenttisella paikallisuudellaan niin tuotteiden kuin
miljoonsdkin puolesta. Villind kasvavaa ja viljeltya tyrnid oli tarjolla mehuna ja jauheena, punaposkisia herkullisia
saaren omenoita tarjoiltiin mehun, hillon ja vélipalan muodossa karamellisoituna ja perunaa oli jalostettuna rapeissa
vohveleissa perunalastujen lisdksi. Saaren paikallisia juureksia osattiin jalostaa makuhermoja hiveleviksi hapatteiksi
satokauden torimyynnin lisdksi. Torikojuissa oli tarjolla mm. kurpitsaa, perunaa, porkkaa, palsternakkaa, puna-,
kelta- ja raitajuurta. Luonnontuotteista l6ytyi pussitettuna seljankukkaa ja jalostettuna mm. kovia kuusenkerkka- ja
propoliskarkkeja. Hunajan makeutta oli maistettavissa ja ostettavissa useiden mebhildiskasvattajien toimesta.
Kasvattajat markkinoivat hunajaansa kukintovaiheen mukaan, silld tarjolla oli mm. hunajaa voikukan ja
mesiangervon kukan kukintoajalla.
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Merten rakko-, suoli- ja jouhilevdn hyddyntédminen ravinnoksi oli pohjoisen kéavijéiden mielesta eksoottisen
idearikasta ja raaka-aineena vielé todella alihybdynnettyd. Saimme maistaa mm. merten makuvivahteita

tarjoavaa rakkolevdsoodajuomaa seké suolilevasuolaa merten suojelun tietoiskun saattelemana.



Kuvia Skérdefestin monipuolisesta tuote- ja ruokatarjonnasta kolmen péivan ajalta.

Neljas reissupdivd alkoi vierailulla AhlmanEdulle, jossa toimitusjohtaja Taina Ketola esitteli meille
oppilaitoksen aloja ja toimintaa ja mm. puutarha-alan koulutuspaallikké Susanna Koivusalo kertoi
oppimisymparistoista, joita ndimme alueella kierrellessamme. Projektipaallikkomme Anna-Riikka esitteli
viela hankkeemme toimintaa matkaseurueellemme. Kiitos Ahlmanille vierailusta ja upeista puitteista
lasnaoloharjoitukselle massiivisen “haltiapuun” alla! Ehdimme piipahtaa myds Tampereen kauppahallissa
tuliaisostoksilla ennen iltapdivan vierailua Kalevan hallille, missa meita oli vastassa aurinkoinen Disa Kamula
Jalleenrakentajat-osuuskunnasta. Disa esitteli Kestavan eldman kulttuurikeskus Labraa, tontilla sijaitsevaa
yhteisdépuutarhaa ja osuuskunnan toimintaa seka yhteistyokuvioita. Meille oli valmistettu ihanat puolukka-
talkkunaherkut paivakahville. Vierailuista jai monenlaista kotiin viemisiksi ja iltapdivalla hyppasimmekin
junaan kohti pohjoista.



AhlmanEdun “haltiapuu” tarjosi puitteet ldsndoloharjoitukselle. Viimeinen vierailukohteemme oli Kalevan halli.
Varastointi ja logistiikka -kumppanikahvila Louella 30.9.2025

Varastointi ja logistiikka -tyopajassa pohdittiin ja suunniteltiin lahiruokatuotteiden varastointia ja jakelua Lapissa.
Paikalla oli hankkeiden edustajia, kuljetusyrittaja, kylakauppias seka muita yrittdjia. Mietimme porukalla varastoinnin
ja logistiikan tilannetta nyt, yrittdjien ja eri toimijoiden tarpeita varastoinnin ja logistiikan suhteen sekd mahdollista
tulevaa yhteistyota.

Tyrnin sivuvirrat -tyopaja Louella 9.10.2025

Kokeilimme marjanravistusta 9.10. Louen tyOpajassa, johon kokoontui kivan kokoinen porukka aiheesta
kiinnostuneita. Marjanravistuskontti toimi kiitettavasti kahdella eri tyrnilajikkeella. Punaherukka ja pihlajanmarjat
irtosivat tertuista kohtalaisesti, mutta marja-aronia ei irronnut tertuista ravistelemalla. Marja-aroniat eivat ehka
olleet riittdvan kypsia tai riittdvan hyvin pakastuneita. Viimeistdan ensi syksynd aiomme kokeilla marja-aroniaa
uudelleen sekd mustaherukkaa, joka on toistaiseksi kokeilematta. Tyrninlehdet l|dhtivat osallistujien mukaan
pienimuotoisia kokeiluja varten.
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Tyrnin sivuvirrat -tyépaja Louilla aloitettiin kahvin ddrelld esittéytyen ja sivuvirtojen hyédyntdmistd pohtien.
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mista. Tyrnistd oli kahta eri lajiketta, joista toinen

Tyépajassa kokeiltiin tyrnin, punaherukan ja marja-aronian ravista
oli muodoltaan optimaalinen marjanravistimeen.

Lapin maut samaan koriin 24.10.

Aavasaksalle kokoontui lokakuun lopulla iso joukko yrittdjid, hanketydntekijoita ja muita Lappi-intoilijoita ideoimaan
yhteisid tuotetarjottimia seka paikallisten tuotteiden myyntia niin paikallisille kuin matkailijoillekin. Naytilla oli upeita
ldhialueen tuotteita pakkauksineen elintarvikkeista ja luonnontuotteista kasitdihin, eli monenlaisia tuliais- ja
lahjaideoita erikseen tai tuotepaketteina myytdvaksi. Kuulimme myos Aava Sky Villagen yritysesittelyn yrittdja
Marena Jaaskon kertomana sekd asiaa alueen hankkeista ja matkailusta yritysneuvoja Juhamatti Konttaniemen
esittelemana.

Kumppanikahvila tarjosi varmasti ideoita yrittdjyyden eri vaiheissa oleville osallistujille! Iltapdiva oli tdynna kivoja
kohtaamisia ja tdma loi hyvdan pohjan jatkotoimille. Paraikaa pohditaan tulevan joulun myyntid paikallisen
verkkokaupan sekd muiden potentiaalisten kanavien ja myyjien kautta.
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Aavasaksan tydpajassa pddsimme tutustumaan lappilaisiin luonnontuotteisiin, elintarvikkeisiin ja kdsit6ihin sekd
ideoimaan niiden myyntid.



Kohti alueellista ja kestdvaa keruuverkostoa 30.10.

Jarjestimme lokakuun lopussa yhteistydssd Luonnontuotteita pohjoisesta -hankkeen kanssa Yllasjarvella tyépajan
teemalla "Alueellinen kestdva keruuverkosto Tunturi-Lappiin, yhteisid varastointiratkaisuja hyodyntaen”. Paikalle
saapui keruutoiminnasta, hankkeista ja kehittamisymparistoistad kiinnostuneita yrittdjia ja kehittajia sekd muita alan
toimijoita. Etdosallistujiakin saatiin jonkin verran linjojen padhan.

Lappia Living Labs -hankkeen pakastinperdkarry herdtti paljon kiinnostusta ja kysymyksid liittyen mm.
kayttokapasiteettiin, tekniikkaan, kuljetuskelpoisuuteen ja erilaisiin kokeiluihin. Pakastinperakarry toimii
energiaomavaraisena ilman verkkovirtaa oman ladatun akustonsa turvin silloin, kun on kyse raaka-aineen kylma- tai
pakastekuljetuksesta esimerkiksi keruukohteesta pakkasvarastolle.
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Pdivdn ohjelmassa oli yhteistéd suunnittelua sekd pakastinperdkdrryyn tutustumista.

Jouluisia makuja Luonnosta -tyopaja Louella 22.11.

Hankkeemme jarjesti yhdessd ILIMA-hankkeen kanssa Lappian Louen toimipaikassa maksuttoman tyopajan
luonnonraaka-aineiden kaytosta kiinnostuneille lauantaina 22.11.

Valmistimme ja maistelimme porukalla jouluisia herkkuja luonnonraaka-aineista.



Kaytimme raaka-aineina mm. paikallista omenaa, pihlajanmarjaa ja muita luonnonmarjoja seka villiyrtteja,
ruusunjuurta ja lappilaista siikaa. Na&istd valmistui puolukka-ruusujuuriglégia, omena-pihlajanmarja-
vainonputkenjuuriglégia, ceviche siiasta, puolukkaiset saaristolaissampylat, puolukkavoita, siankdrsamon-
lehtituorejuustoa ja kuusenkerkkdpestoa. Yhdeksan innostunutta, toimeliasta ja kokenutta luonnontuotteiden
kokeilijaa neljan jarjestdjan kera hyori Louen Lappian keittiossa loihtien ihanan jouluisen herkkukattauksen.
Puolukkaiset saaristolaissampylat siikacevichen ja erilaisten levitteiden kanssa maistuivat ja kotiin viemisiksi
osallistujille jai pienet pullolliset palanpainikkeeksi valmistettua glogia sekd resepteja vaikkapa juhlapdydan
antimia varten.

Puolukkaisella saaristolaisleipéireseptilld valmistui sémpyléitd, joiden valmistus oli hieman isoa leipdd nopeampaa.
Levitteistd ja cevichestd tuli myés oikein maukkaita!

Kumppaniglogit Louella 27.11. Ja Muoniossa 4.12.

Hankkeemme tarjosi kumppaniglogit toiminnassa mukana olleille yhteistydkumppaneille ja muille hankkeesta
kiinnostuneille Louen koulutilan puodissa 27.11. ja Muonion toimipaikassa 4.12. Joulutori-tapahtuman jilkeen.
Muonion tappahtuma jarjestettiin yhteistydssd LisdarvoBAR-hankkeen kanssa ja sielld tarjoiltiin hankkeiden
yhteistyona valmistettua glogia.

Louen koulutilan puodissa oli kumppanikahvilapdivinéd myynnissd ihania jouluisia kukka-asetelmia, kransseja sekd
tietenkin Iéhiherkkuja.



Muonion kumppaniglégit jérjestettiin Joulutori-tapahtuman jélkeen ja gl6gilld piipahtikin mukavasti viked!

Palautekysely Lappia Living Labs -hankkeen toiminnasta 2024-
2025 on auki 12.12. astil!

Kiitos osallistumisestasi Lappia Living Labs -hankkeen toimintaan 2024-2025! Olemme kiinnostuneet kuulemaan,
miten sind olet kokenut hanketoimintamme? Otamme mielelldamme vastaan palautettasi ja hyddynndamme sitd
hanketoiminnan arvioinnissa ja kehittdmisessd. 12.12.2025 mennessa vastanneiden kesken arvomme pienen
jouluyllatyksen. Padset vastaamaan kyselyyn QR-koodin takaa tai taalta:

https://link.webropolsurveys.com/S/1DB49534AB2B947A

Tulevat tapahtumat

Alkuvuodesta 2026 Muoniossa tullaan jarjestamddn demotydpajatilaisuuksia konttipilotointiymparistoissa
esimerkiksi luonnontuotteiden jauhamiseen ja annosteluun liittyen. Olemme jarjestdmassd myds toisen, ulkomaille
suuntautuvan elintarvike- ja luonnontuotealan yrityksiin tai tapahtumiin liittyvdn benchmarking-matkan, jonka
suhteen otamme mielelldmme ideoita vastaan.

Seuraa ilmoittelua somekanavissamme!



Pakastekuivaamalla puolukasta -tyopaja Muoniossa 10.2. ja 12.2.

Tutustutaan LLL-hankkeen toimintaymparistdon ja laitteisiin. Jalostetaan paikallista raaka-ainetta
vesipainepuristamalla, pakastinkuivaamalla ja jauhamalla sivuvirtoja hyodyntaen.

Muuta ajankohtaista

Haku luontoalan ammattitutkintoon on kdynnissa, linkki koulutushakuun alla.

Luontoalan ammattitutkinto Muoniossa, LUONNONTUOTEALAN OSAAMISALA - lappia.fi

Haku elintarvikejalostuksen ammattitutkintoon on kaynnissa, linkki koulutushakuun alla.

Elintarvikejalostuksen ammattitutkinto, liha-alan osaamisala - lappia.fi

Muita elintarvike- ja luonnontuotealan kaynnissa olevia
hankkeita Lapissa

Biomateriaalien jalostusarvon nosto arktisella luonnontuotealalla (LisiarvoBAR)
Kesto 1.9.2024 - 31.8.2027
Yhteyshenkil6t: Susan Kunnas, Erikoistutkija, susan.kunnas@Iluke.fi, puh. +358 29 532 5299

Risto Korpinen, Erikoistutkija, risto.korpinen@Iluke.fi, puh. +358 29 532 3571

Evaitd elamaan — luonnollisesti Lapista (ELU)
Kesto 1.3.2024 - 28.2.2026

Yhteyshenkil6: Tapio Py6rala, Lapin AMK:n kehittaja ja hanketoimija, tapio.pyorala@lapinamk.fi

Artesaaniruoka AITO O AKTA — Artesaaniruoka tutuksi maaseudun yrittijille, kuluttajille ja
yrittdjyydesta kiinnostuneille

Hanke on saanut Maaseuturahastossa mydnteisen rahoituspaatoksen ja on aloittanut toimintansa 1.8.2025. Hanke
jatkuu maaliskuun 2027 loppuun saakka. Hanke toteutetaan Uudenmaan, Eteld-Savon, Pohjois-Pohjanmaan ja Lapin
alueilla. Luvassa on opintomatkoja (Suomi & Ruotsi), tapahtumia kaikille artesaaniruoasta kiinnostuneille seka
verkostojen rakentamista ympari Suomen.

Kesto: 1.8.2025 - 31.3.2027

Yhteyshenkild: Henna Kukkonen, puh. +358 40 585 2817, henna.kukkonen@lapinamk.fi



Culinary Seasons — Makumatkailijan Lappi — hanke on kdynnistynyt

Onko sinulla idea siitd, miten saadaan raaka-aine purkkiin tai lautaselle? Tai ehkd haluat tutustua alueen
keittiopaallikdihin tai tuottajiin, jotta voisit luoda uusia hankintaverkostoja? Ehka sinulla on jo valmis tuote- tai
palvelu, jolle etsit jakelijaa? Jos on, niin hae mukaan Culinary Seasons Master Class — kokonaisuuteen:
https://www.culinaryseasons.fi/master-class-hae-mukaan/

Kaikki Lapin elintarvike- ja luonnontuotealan hankkeet lI6ydat www.lapinelintarviketalo.fi

Seuraa myo0s sivun tapahtumakalenteria!

Lappia Living Labs -hanketiimin yhteystiedot

Hankkeen kotipaikat ovat Ammattiopisto Lappian maaseutuyrittdjyyden osaamiskeskuksessa Louella
(Katkavaarantie 69, 95340 Loue) ja Tunturi-Lapin osaamiskeskuksessa Muonion toimipaikassa (Koulutie 8, 99300
Muonio).

Anna-Riikka Lavia, projektipaallikko
puh. +358 40 152 4043, anna-riikka.lavia@Iappia.fi

Laura Kuismanen, projektikoordinaattori, Loue (vanhempainvapaalla 24.12.2025 alkaen)
puh. +358 40 181 1754, laura.kuismanen@Ilappia.fi

Rauni Korva-Hyétyla, projektipaallikko, Muonio
puh. +358 40 185 6425, rauni.korva-hyotyla@Iappia.fi

Anu Heikkinen, projektisuunnittelija, Muonio
puh. +358 40 184 1411, anu.heikkinen@lappia.fi

Jenni Sjoman, projektisuunnittelija, Muonio
puh. +358 40 167 6599, jenni.sjoman@lappia.fi



