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Tervetuloa Lappia Living Labs -hankkeen uutiskirjeeseen, joka sisdaltaa hankkeen
kuulumiset, tilannekatsauksen ja tietoa tulevista tapahtumista.

Kestdvaa kasvua paikallisista raaka-aineista - Lappia Living Labs -kehittdmis- ja investointihankkeiden
toteuttamisaika on 1.8.2024 - 28.2.2026. Hanke tarjoaa ratkaisumalleja hiilineutraaliin talouteen siirtymisen
haastaessa paikallisiin raaka-aineisiin liittyvaa elinkeinotoimintaa Lapissa. Lappia Living Lab -toiminta
mahdollistaa siis uudenlaisten paikallisiin raaka-aineisiin pohjautuvien liikketoimintamahdollisuuksien
[0ytamisen poistuvien tilalle sekd uudenlaisten kestavampien toimintamallien ja tuotantoprosessien
testaamisen, pilotoinnin ja kehittdmisen.

Lappia Living Labs -hankkeessa toteutetaan Ammattiopisto Lappian Louen ja Muonion toimipisteista kdsin
koordinoitavat liikuteltavat pilotointiymparistot, jotka tukevat paikallisten raaka-aineiden ilmastoviisasta
hyodyntamista, jalostusasteen nostoa ja kiertotalouden innovaatioita alueella.

Kehittdmishanke kaynnistaa Living Lab -toiminnan, jota koordinoidaan Louelta ja Muoniosta. Hankkeessa
toteutetaan elintarvikealan ja luonnontuotealan elinkeinolahtdista TKI-toimintaa kohti kestdavampaa taloutta
seka toteutetaan monitoimijaista tyopajatoimintaa, jolla edistetdan kumppanuuksia ja paikallisten raaka-
aineiden ja niiden sivuvirtojen kayttoa. Toiminnassa ovat mukana ainakin tuottajat, opiskelijat, kuluttajat,
logistiikka- ja matkailualan toimijat, vaikuttajat, ravintolat, sivuvirtojen hyodyntajat ja hankkeet. Kutsumme
mukaan hyvin moninaisia toimijoita!

Hanke tukee erityisesti pk-yritysten kehittdmistoimintaa kohti hiilineutraalia taloutta, osaamisen ja
tyopaikkojen lisddmista ja toiminnan kestavyytta ja kannattavuutta.

Hankkeella on hankesivu seka Facebook- ja Instagram-tilit, jotka voit ottaa seurantaan taalla:

Kestdvaa kasvua paikallisista raaka-aineista - Lappia Living Labs -hankesivu

0 Lappia Living Labs @) @lappialivinglabs




Hankkeen kuulumiset

Hanke kaynnistyi vuosi sitten, elokuussa 2024. Ensimmainen uutiskirjeemme joulukuussa avasi hankkeen
ensimmaisten toimintakuukausien tapahtumia, alkutalven tapahtumat kuvineen oli koottu helmikuun lopussa
julkaistuun uutiskirjeeseen. Viime kevatkaudenniputimme kesdkuun alussailmestyneeseen uutiskirjeeseen ja
nyt on aika koota kesan tapahtumat yhteen.

Konttikatsaus

Marjanravistuskonttisaatiin kayttéon toukokuussaja sita kokeiltiin kesdn aikana tyrnin irrottamiseen oksista.
Demopaivat olivat kaikille avoimia. Aikeissa on kokeilla myds muiden paikallisten raaka-aineiden kasittelys,
esimerkiksi herukoiden ravistelua.
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Tyrninravistuskokeilua Louella.

Nyt hankintavuorossa ovat kuivuriperadkarry ja pakastinperakarry seka kuivurikontti, jotka saamme toivon
mukaan syksyn aikana kayttoon. Myos naihin liittyvéat Living Labs -tydpajat kdynnistyvat heti, kun perakamyt
ja kontit ovat saapuneet. Kumppanikahvilat, yhteinen ideointi ja demopaivat ovat kuitenkin jo kdynnissa ja
toivotammekin kaikki tervetulleiksi mukaan toimintaan!

Terveisia Louelta

Saimme kesadkuussa Louelle vieraita Lapin ja Kainuun ELYsta ja kdvimme kivan sightseeing-kierroksen Louen
koulutilan ymparistdssa. Tutustutimme vieraat hevostalliin, lampolaan, puutarha-alan kasvihuoneeseen,
navettaan lapinlehmineen, hoitavaan puutarhaan seka koulutilan puotiin. Esittelimme myo6s Louen
hankepalettia seka tutustuimme meille vastikdan saapuneeseen marjanravistuskonttiin, jota testattiin juuri
vierailuhetkelld tyrnilld (kuvat edellissivulla). Tyrni irtoaa oikein hienosti oksista marjanravistimella!



Lampaat ja lapinlehmdt tulivat uteliaina tervehtimddn vierailijoita.

Louella on vieraillut elokuussa esimerkiksi Luken eldinravitsemus- ja tuotantoeldinten hyvinvointiryhmien
tutkijoita ja Lapin Liiton Lappi-brandihankkeen tyéryhma, joille olemme myds olleet esittelemassa Living Labs
—toimintaa.

Pidetyt kumppanikahvilat

Satokauden suunnittelua Louella -kumppanikahvila

Jarjestimme kesan aikana useita tapahtumia, mm. Satokauden suunnittelua Louella—kumppanikahvilan, jonka
tuotoksena syntyi hieno satokausikalenteri koulutilalla seka sen lahialueella kasvatettavista kasveista — joita
oli koko osallistujajoukon hammastykseksi todella paljon! Ideoimmekin ndiden raaka-aineiden ymparilla
monenlaista, mm. satokausikoreja Louen kylakauppaan.
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Kumppanikahvilaan kuuluu ilman muuta paikalliset kahviherkut. Kahvilan lopputuotoksena syntyneesti
taulukosta ei raaka-aineita puuttunut!



Metsdsta maailmalle - luonnonraaka-aineiden talteenotto ja hyddyntaminen
-keruutyopaja Enontekion Vuontisjarvella

Metsdstda maailmalle —teemainen keruutydpaja jarjestettiin Enontekiolld lauantaina 28.6. Vuontisjarven
keruupaivaa vietettiin vaihtelevassa sddssa, mutta myonteisissa tunnelmissa. Tapahtumapaivan eri osiot
houkuttelivat mukaan liki 30 osallistujaa! Pdivan ohjelmassa oli keruun lisdksi Kontinmatinkaali-
luonnonkasvipolkuun ja Vuontisjarven historiaan tutustumista seka Lappia Living Labs -hanke-esittelya.

Pdivd kerrytti poimijoiden maitohorsma-, koivu- ja mesiangervovarantoja mukavasti. Muutakin mukavaa
ohjelmaa oli jérjestetty keruiden oheen.

Keruutapahtumia jarjestettiin myos Muoniossa 27.6. ja Rovaniemelld 2.7.2025. Naissakin tutustuttiin ja
keréttiin luonnonkeruutuotteita ja kahviteltiin luonnon helmassa. Tapahtumissa oli mahdollisuus kerdata mm.
nokkosen, mesiangervon ja vadelman lehtea seka voikukan kukintoja.

Pajalan markkinat 4.-6.7.2025

Lappia Living Labs -hanketiimilaisia oli Pajalan markkinoilla kdynnistamassa markkinaviikonlopun perjantaina
ja kumppanihankkeet jatkoivat lauantaina ja sunnuntaina samoissa merkeissa. Perjantain markkinavakea ei
keli suosinut, mutta kdavimme kymmenittdin mukavia keskusteluita lahiruoan tiimoilta messukavijoiden
kanssa, vaikka raekuuro ja myrsky valillda riepottelivat. Pohjoisen ihmiset ovat selkedsti sitkedaa tekoal



Hymy ei hyytynyt viiledstd sdastd huolimatta ja kuusenkerkkdkuohu seka vaahtokarkit maistuivat
lahiruokakyselyyn vastaamisen lomassa. Aurinkokin ndyttaytyi ja hyvaa, lammittavaa lahiruokaa oli tarjolla
runsaasti! Kotiin viemisiksi 16ytyi monenlaisia pohjoisruotsalaisia herkkuja. Kiitokset hyvista keskusteluista
seka kyselyyn vastaamisesta markkinakavijoille ja iso kiitos kumppanihankkeille: ClimateFood, Evaita elamaan
- luonnollisesti Lapista (ELU) ja Parasta paikallista poytiin!
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Herkkutattien keruutyopaja Muoniossa

Hankkeemme jarjesti Muoniossa 25.8. herkkutattien keruuty6pajan, jossa oli 12 innokasta sienestajaa
jarjestajien lisaksi. Keruutydpajaan liittyi myos kaupallinen keruukoulutus. Tyopajassa vaihdettiin paljon sieni-
ja yhteistydajatuksia, opittiin paljon alueen siententunnista ja verkostoiduttiin. Itse herkkutattia kerattiin ja
ostettiin pari kiloa, ja kilpailua tastd metsien kullasta kadytiin porojen ja muiden poimijoiden kanssa. Ostetut
tatit kasiteltiin ja kuivattiin LisdarvoBAR — Biomateriaalien jalostusarvon nosto arktisella luonnontuotealalla -
hankkeelle, joka hyddyntda naditd mydhemmin tutkimuskadyttéon. Sienimetsasta l0ydettiin myoés muita
metsdnantimia luontovoiman lisaksi.



Maaseudulta kasin -messut Louella 30.-31.8.

Hankkeemme osallistui Maaseudulta kasin -messuille  Ammattiopisto Lappian Louen toimipaikan
ymparistossa. Messuviikonloppu kerdsi Tervolaan yli 7000 kavijaa ja Lahiruokapuodissa seka
kumppanikahvilassamme oli mukava p6hina koko messujen ajan! Idecimme yhdessa kavijoiden kanssa, mita
Louella ja lahialueella tuotetuista vihanneksista ja muista raaka-aineista sekd esimerkiksi Lapin
luonnonkeruutuotteista voitaisiin valmistaa ja mitda lahituotteita ihmiset kaipaisivat kauppoihin. Naiden
tyostamista jatkamme edelleen seuraavissa kumppanikahviloissa. Tervetuloa mukaan jatkojalostamaan
ideoita!

Saimme Louen koulutilan taimi- ja ldhiruokapuodissa pidettyyn kumppanikahvilaan runsaasti osanottajia ja
ideointi jatkui vilkkaana vielé sunnuntainakin.



Tulevat tapahtumat

Eloa ja iloa luonnosta -tapahtumapaiva Muoniossa 12.9.
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E 12.9. klo 10-14 » Mikroskopianihmeet” ja”Hillansiemendljyn puristaminen”, joissa paaset
s S: tutustumaan luonnonkasvien ja sienien tunnistamiseen mikroskopian
‘Hillansiemendljyn puristaminen” | kajnoin sekd tutustumaan siemendéljyn puristamiseen hillansiemenilla.
Demoissa paaset tutustumaan luonnonkasvien . .y . e .. PN
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Ammattiopisto Lappia, Koulutie 8 Muonio johon on kyyditykset Lappialta. Ennakkoilmoittautumiset tilavierailulle
} viim. 11.9. katariina.angeria@muonio.fi. Tule mukaan kohtaamaan
paikallisia  toimijoita ja  tutustumaan luontoalan tarjoamiin
mahdollisuuksiin!
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Varastointi ja logistiikka -kumppanikahvila Louella 30.9.

Louella 30.9. klo 14 - 16 jarjestettavassa tydpajassa pohditaan ja suunnitellaan varastointia ja jakelua.
Kumppanikahvilan kohderyhmana ovat erityisesti kehittdjat ja yrittdjat seka kuljetustoimijat, mutta kaikki
aiheesta kiinnostuneet ovat tervetulleita! Kahvituksen vuoksiilmoittautumiset ennakkoon 28.9. mennessa
laura.kuismanen@Iappia.fi.

Tyrnin sivuvirrat -tydpaja Louella 9.160.

Kestava tuotekehitys ja sivuvirtojen hyddyntaminen maatilalla tuotetuissa tuotteissa —teemainen tyopaja
Louella 9.10. klo 14 — 17. Kahvituksen vuoksi ilmoittautumiset ennakkoon 7.10. mennessa
laura.kuismanen®@Iappia.fi.

Pakastinkuivaamalla puolukasta -tyO6paja Muoniossa 22.10.

Kestava tuotekehitys ja sivuvirtojen hyddyntaminen luonnontuotteissa —teemainen tydpaja Muoniossa
22.10. klo 12 - 16 ja 24.10. klo 14 - 16.

Yhteiset innovaatiot luonnontuotealalla -tydpaja Yllaksella 30.10.

Luonnonraaka-aineiden kestava tuotantoketju —teemainen tyopaja jarjestetdan Yllaksella 30.10. klo 12 - 16
yhteistydssa Luonnontuotteita pohjoisesta —hankkeen kanssa.

Yhteiset innovaatiot ja niiden toteuttaminen ja kestava tuotantoketju -
tyopaja Louella 27.11.

Seuraa ilmoittelua somekanavissamme!

Muuta ajankohtaista



Haku luontoalan ammattitutkintoon on kaynnissa, linkki koulutushakuun alla.

Luontoalan ammattitutkinto Muoniossa, LUONNONTUOTEALAN OSAAMISALA - lappia.fi

Haku elintarvikejalostuksen ammattitutkintoon on kaynnissa, linkki koulutushakuun alla.

Elintarvikejalostuksen ammattitutkinto, liha-alan osaamisala - lappia.fi

Muita elintarvike- ja luonnontuotealan kaynnissa olevia
hankkeita Lapissa

Biomateriaalien jalostusarvon nosto arktisella luonnontuotealalla (LisdarvoBAR)
Kesto 1.9.2024 — 31.8.2027
Yhteyshenkilot: Susan Kunnas, Erikoistutkija, susan.kunnas@Iuke.fi, puh. +358 29 532 5299

Risto Korpinen, Erikoistutkija, risto.korpinen@Iuke.fi, puh. +358 29 532 3571

Evdita elamaan — luonnollisesti Lapista (ELU)
Kesto 1.3.2024 - 28.2.2026

Yhteyshenkilo: Tapio Pyorald, Lapin AMK:n kehittdja ja hanketoimija, tapio.pyorala@lapinamk.fi

Lapin Ruoka 2 -hanke
Kesto:1.1.2024 — 31.12.2025

Yhteyshenkilo: Virpi Kumpula, projektipaallikkd, s-posti: virpi.kumpula@sodankyla.fi;
virpi.kumpula@Ilapinruoka.fi

Artesaaniruoka AITO O AKTA — Artesaaniruoka tutuksi maaseudun yrittdjille, kuluttajille ja
yrittdjyydesta kiinnostuneille

Hanke on saanut Maaseuturahastossa mydnteisen rahoituspdatoksen ja on aloittanut toimintansa 1.8.2025.
Hanke jatkuu maaliskuun 2027 loppuun saakka. Hanke toteutetaan Uudenmaan, Eteld-Savon, Pohjois-
Pohjanmaan ja Lapin alueilla. Luvassa on opintomatkoja (Suomi & Ruotsi), tapahtumia kaikille
artesaaniruoasta kiinnostuneille seka verkostojen rakentamista ympari Suomen.

Kesto: 1.8.2025 - 31.03.2027

Yhteyshenkilo: Henna Kukkonen, puh. +358 40 585 2817, s-posti henna.kukkonen@lapinamk.fi

Artesaaniruoka SM 2025 Kemiossa



Taman vuoden Artesaaniruokakisoihin ilmoittautuminen on auki 19.9. saakka! Kilpailu jarjestetdan upeissa
puitteissa 700-vuotisjuhlavuottaan juhlivassa Kemion saaressa. Kolmipdivdinen tapahtuma sisaltaa
tuotearvioinnin, mielenkiintoisen seminaaripdivan, yritysvierailuja seka palkintogaalan Sdderlangvikin
kartanon tilalla. Ilta huipentuu I3hiruokaillalliseen ja muihin juhlallisuuksiin  ainutlaatuisessa
saaristolaismiljoossa!

Osallistuminen kilpailuun ei kuitenkaan edellytda matkustamista —riittda kun tuotteet on toimitettu kilpailuun
9.10. klo 18 mennessa. Lapistaon menossa vaked Kemidnkisoihin, ja ainakin kuivatuotteidenkuljetus onnistuu
samalla kyydilla. Olethan yhteydessa Henna Kukkoseen, jos tarvitset tuotteillesi kuljetusapua.

Tutustu kilpailusdantoihin ja ilmoita tuotteesi mukaan osoitteessa: www.artesaaniruokasm.fi

Culinary Seasons — Makumatkailijan Lappi — hanke on kdynnistynyt

Onko sinulla idea siitd, miten saadaan raaka-aine purkkiin tai lautaselle? Tai ehka haluat tutustua alueen
keittiopaallikdihin tai tuottajiin, jotta voisit luoda uusia hankintaverkostoja? Ehka sinulla on jo valmis tuote-
tai palvelu, jolle etsit jakelijaa? Jos on, niin hae mukaan Culinary Seasons Master Class — kokonaisuuteen:
https://www.culinaryseasons.fi/master-class-hae-mukaan/

Kaikki Lapin elintarvike- ja luonnontuotealan hankkeet I6ydat www.lapinelintarviketalo.fi

Seuraa myds sivun tapahtumakalenteria!

Lappia Living Labs -hanketiimin yhteystiedot

Hankkeen kotipaikat ovat Ammattiopisto Lappian maaseutuyrittdjyyden osaamiskeskuksessa Louella
(Katkavaarantie 69, 95340 Loue) ja Tunturi-Lapin osaamiskeskuksessa Muonion toimipaikassa (Koulutie 8,
99300 Muonio).

Anna-Riikka Lavia, projektipaallikko
puh. +358 40 152 4043, anna-riikka.lavia@lappia.fi

Laura Kuismanen, projektikoordinaattori, Loue
puh. +358 40 181 1754, laura.kuismanen@lappia.fi

Rauni Korva-Hyotyla, projektipaallikkd, Muonio
puh. +358 40 185 6425, rauni.korva-hyotyla@lappia.fi

Anu Heikkinen, projektisuunnittelija, Muonio
puh. +358 40 184 1411, anu.heikkinen@Iappia.fi

Jenni Sjoman, projektisuunnittelija, Muonio
puh. +358 40 167 6599, jenni.sjoman@lappia.fi



