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Tarkastuksen perusteet
Meri-Lapin ymparistéterveysvalvonnan valvontasuunnitelma

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Omavalvontasuunnitelmaa on péivitetty 29.10.2024.

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.1. Tilojen soveltuvuus elintarvikehuoneistotoimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneistossa on riittavasti tilaa hygieeniseen toimintaan.

Tilajarjestelyt, tuotantolinjat, vesipisteet ja astianpesulinjat ovat riittdvat ja soveltuvat toimintaan nahden.

Rakenteet ja pinnat ovat toimintaan nahden soveltuvat.
Elintarvikehuoneistossa on tai sen kaytdssa on vaatimusten mukaiset pukeutumistilat, kdymalat ja
jatehuolto.

2.2. Tilojen ja rakenteiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston tilat ja rakenteet ovat hyvassa kunnossa, ne toimivat tarkoituksenmukaisesti ja ne
voidaan puhdistaa asianmukaisesti.

2.3. Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja tyévalineiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastetut kalusteet, laitteet, vesilaitteet ovat kunnossa ja ne toimivat kuten on tarkoitettu, voidaan
puhdistaa asianmukaisesti, niiden toiminta tarkastetaan saannoéllisesti ja huolletaan riittdvan nopeasti.

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS
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3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja jarjestys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston tilat ja rakenteet ovat erittéin puhtaita ja hyvassa jarjestyksessa.

3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja tyévalineiden puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston pinnat, kalusteet, laitteet ja tyévélineet ovat puhtaita.
Siivousvalineet ovat hyvékuntoisia ja puhtaita.

3.5. Haittael&dinten torjunta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Ei havaintoja haittaelaimistéa

3.6. Jatehuolto
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Pilaantuneet elintarvikkeet ja muut jatteet sailytetaan riittavan erillaan elintarvikkeiden kasittelysta ja ne
siirretaan jatehuoltotiloihin riittdvan usein niin, etta jatteista ei aiheudu vaaraa elintarviketurvallisuudelle.

Elintarvikejatteiden méaria on seurattu Biovaaka-jarjestelmén avulla. Ruokah&kin maara on ollut n. 29
g/ruokailija, mika on hieman korkeampi kun edelliseen tarkastuskertomukseen kirjattu maara (22 g/
ruokailija).

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS

4.1. Henkildkunnan tydtapojen hygieenisyys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunta vaikuttaa toimivan elintarvikehuoneistossa hygieenisesti.

4.2. Kasihygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kasienpesupisteet toimivat ja niiden varustelu on kunnossa.

4.3. TyOvaatteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunnalla, joka tytskentelee elintarvikkeiden kasittelyalueella, on tyéhon soveltuvat, puhtaat
vaatteet.

4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Keittidssad on omavalvontamappi, josta [8ytyy paivitetty omavalvontasuunnitelma ja elintarvikelain
edellyttdma kirjanpito tyontekijoiden hygieenisestd osaamisesta.

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA
5.6. Elintarvikkeiden séilyttdmisen ja varastoinnin hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeet ja raaka-aineet sailytetdan asianmukaisesti niille varatuissa paikoissa soveltuvissa
olosuhteissa lainséddéanndn mukaisesti.

Muiden tavaroiden ja tuotteiden kuin elintarvikkeiden varastointi ja sailytys elintarvikehuoneistossa ei
aiheuta elintarviketurvallisuuden heikentymista.

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylmassa sailytettavien elintarvikkeiden lampédtilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Toimijalla on kaytéssaan automaattinen lampdtilaseurantajarjestelméa (Ovaport), joka halyttaa raja-
arvojen ylittyessa. Ovaport-jarjestelmasta oli tarkastettavissa lampdtilat ennen kesalomia. Ei merkittavia
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poikkeamia.
Kylmavarastot on taytetty siten, ettd kylmalaitteiden ilmankierto on riittdva ja esteetdn.

Lampdtilat tarkistettiin tarkastuksen yhteydessa infrapunalampdmittarilla ja ne olivat asianmukaiset.

6.6. Pakasteiden ja jaadytettyjen elintarvikkeiden lampétilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Toimijalla on kaytéssaan automaattinen lampdtilaseurantajarjestelméa (Ovaport), joka halyttaa raja-
arvojen ylittyessa. Ovaport-jarjestelmasta oli tarkastettavissa lampdtilat ennen kesalomia. Ei merkittavia
poikkeamia.

Pakastevarastot on taytetty ohjeiden mukaisesti.

Lampdatilat tarkistettiin tarkastuksen yhteydessa infrapunaldmpomittarilla ja ne olivat asianmukaiset.

6.9. Lampédtilahallinta myynnissa ja tarjoilussa
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tarjoiltavien ruokien lampétiloissa ei ole ollut poikkeamia.

7. MYYNTI JA TARJOILU

7.1. Myynnin ja tarjoilun hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Lounastarjoilu oli loppunut ennen tarkastusta.
Elintarvikkeiden esilla pidossa myynnin aikana ei ole huomautettavaa.

14. PAKKAUS- JA ELINTARVIKEKONTAKTIMATERIAALIT
14.1. Pakkaus- ja muut elintarvikekontaktimateriaalit
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastetuissa kumihanskoissa ja muissa elintarvikemateriaaleissa oli malja-haarukkamerkinta, eli ne
soveltuvat elintarvikekontaktiin.

18. OIVA-RAPORTIN ESILLAPITO

18.1. Oiva-raportin esillapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Oiva-raportti oli esilla telineessa sisdankaynnin yhteydessa. Teline oli hieman piilossa, mutta se
siirrettiin paremmin nakyville tyontekijan toimesta tarkastuksen aikana.

Mittaukset
Tarkastuskaynnilla elintarvikkeiden sailytyslampétiloja mitattiin Testo 104-IR [Ampdmittarilla.

Lisatiedot
Kohdekohtainen riskinarviointi (Meri-Lapin ymparistéterveys- ja joukkoliikennejaosto 15.4.2025 § 37)

Tarkastuksen yhteydessa tehtiin riskinarviointi, jonka perusteella kohteen riskiluokitus voi olla matala,
tavanomainen tai korkea. Seuraavan tarkastuksen ajankohta mééaraytyy valtakunnallisen
tarkastustiheyden ja teille tehdyn riskinarvioinnin perusteella. Riskinarvioinnin tarkastustiheys ei vaikuta
uusintatarkastuksen ajankohtaan eik& mahdollisiin hallinnollisiin toimenpiteisiin.

Kohteen riskiluokitus on matala ja seuraava tarkastus tehdéaén kohdekohtaisen riskinarvioinnin
perusteella noin 3 vuoden kuluttua. Taytetty riskinarviointilomake on tarkastuskertomuksen liitteena ja
lisatietoa siitd saa tarkastuksen tehneelté tarkastajalta.

Mikali olette tyytymattdmia riskinarviointiin, voitte pyytaa riskinarvioinnista muutoksenhakukelpoista
paatdsta Meri-Lapin ymparisttterveys- ja joukkoliikennejaostolta. Asian kasittelypyyntd lahetetaan
Tornion kaupungin kirjaamoon sahkopostiosoitteeseen kirjaamo@tornio.fi tai osoitteeseen Tornion
kaupunki, Kirjaamo / Meri-Lapin ymparistoterveys- ja joukkoliikennejaosto, Suensaarenkatu 4, 95400
Tornio.

Oiva-raportin ulkoasu on uudistunut. Lisaksi Ruokaviraston kautta ei enaa laheteté paperisia
Oivaraportteja postitse, vaan toimijan taytyy itse tulostaa raportti ja asettaa se asiakkaiden néhtaville.

Sovelletut saannokset
Elintarvikelaki (297/2021)
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Maa- ja metséatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta (318/2021)
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 elintarvikehygieniasta

Maksu 84,00 €

Maksuperusteet
Meri-Lapin ymparistéterveysvalvonnan maksutaksa 15.3.2022 § 24

Valvontamaksun muutoksenhakuohje

OIKAISUVAATIMUSOHJE

Oikaisuviranomainen

Kunnan ymparistoterveysviranomaisen hyvaksymaan valvontasuunnitelmaan ja taksaan perustuvaan
maksuun tyytymatdn toimija, saa elintarvikelain perusteella hakea oikaisua Meri-Lapin
ymparistoterveys- ja joukkoliikennejaostolta kirjallisella oikaisuvaatimuksella.

Lasku on maksettava oikaisun tekemisesta huolimatta laskuun merkittyyn erapéivédn mennessa.
Maksujen perinnasta saadetaan verojen ja maksujen taytantdénpanosta annetussa laissa (706/2007).
Oikaisuvaatimuksen voi tehda silla perusteella, etta julkinen saatava on maaratty tai maksuun pantu
virheellisesti.

Oikaisuvaatimusaika

Maaraaika oikaisun tekemiseen on kolmekymmenté (30) paivaa taméan asiakirjan tiedoksisaannista sitéa
maaraaikaan lukematta. Tiedoksisaannin katsotaan tapahtuvan seitsemantena (7) paivana asiakirjan
julkaisu- ja lahettdmisajankohdasta sahkdpostilla.

Oikaisuvaatimusaika paattyy 7 + 30 paivan kuluttua asiakirjan lahettamispaivamaarasta, jolloin oikaisun
on viimeistaan oltava perilla Tornion kaupungin teknisen keskuksen kirjaamon séhkopostiosoitteen
kifjaamo@tornio.fi.

Tarkastaja Chris Reiersen
TERVEYSTARKASTAJA
+358406235507
chris.reiersen@tornio.fi

Liitteet Liite 1: Ravintola Aurinko Riskinarviointi 6.8.2025.pdf

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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Tornio, Kemi, Keminmaa, Simo, Tervola

{i Meri-Lapin ymparistdterveysvalvonta

Elintarvikelain kohdekohtainen riskinarviointi
Elintarviketoiminta
Kohde: Lappia Louhi ja Paasi/ Ravintola Aurinko Pvm.
Osoite: Tietokatu 2, 94600 KEMI 7.8.2025

Annetut
Tarkastaja: Chris Reiersen Riskipisteet | pisteet
1. Omavalvonnan taso
Hyva (toimija ottaa ohjeistuksen mukaiset naytteet tarvittaessa ja/
tai toteuttaa omavalvontakirjanpitoa saanndllisesti) (A) 1
Keskinkertainen (tehdaan kirjaukset paaosin ja/tai naytteenotto ei y
ole riittdvaa) (B) 4
Huono (kirjauksia ei tehda/kirjauksia satunnaisesti tai niita ei tehda
kaikista toiminnoista ja/tai poikkeamiin ei reagoida ja/tai naytteita ei oteta) | 8
2. Kohdehistoria
1 + 2 edellista tarkastusta Oivallisia tai hyvia / ei historiaa 1
1 + 2 edellisen tarkastuksen joukossa korjattavaa 2
1 + 2 edellisessa tarkastuksessa paaosin korjattavaa tai huono ja/ 1
tai vakava valitus / rymy tehty 3
3. Ongelmien uusiutuminen ja annettujen ohjeiden noudattaminen
Ei ongelmia/ongelmat korjautuvat yhdella huomautuksella ja
annettuja ohjeita noudatetaan 1
Samat ongelmat uusiutuvat harvakseltaan ja/tai annettuja ohjeita ei 1
taysin noudateta 4
Samat ongelmat toistuvat tarkastuksissa, annettuja ohjeita ei noudateta 6
4. Tilojen ja laitteiden kunto
Tilat ja laitteet ovat kunnossa (A) 1
Tilojen ja/tai laitteiden kunnossa on huomautettavaa (B/C) 3 1
Tilat ja/tai laitteet vaativat kunnostusta (C/D) 6
Riskipistemaara yhteensa 4
Riskipisteet Riskiluokitus Tarkastustiheys
4-5 matala laskee
6—11 tavanomainen ei vaikutusta
12-23 korkea nostaa
Kohteen valvontasuunnitelmallinen tarkastustiheys
Tarkastustiheys (Vati, valtakunnallinen) 0,5 / vuosi
Edellinen valvontasuunnitelmallinen tarkastustiheys 0,5 / vuosi
Kohdekohtainen riskiluokitus matala tavanomainen 1 kohonnut []
Kohdekohtaiseen riskinarviointiin perustuva tar- 0.35 -ioka Kol .
kastuskdyntien maara o0 -Joka koimas vuos

Jos riskinarvioinnista on kysyttavaa, ota yhteytta riskinarvioinnin tehneeseen tarkastajaan. Kohdekohtainen
riskinarviointi tehdaan jokaisen valvontasuunnitelmallisen tarkastuksen jalkeen.

Meri-Lapin ymparistéterveysvalvonta

Tornion toimipiste Kemin toimipiste Keminmaan toimipiste Tervolan toimipiste Simon kunta
Suensaarenkatu 4 Valtakatu 26 Kunnantie 3 Keskustie 81 Ratatie 6
95400 TORNIO 94100 KEMI 94400 KEMINMAA 95300 TERVOLA 95200 SIMO

Séahkoposti: etunimi.sukunimi@tornio.fi tai terveystarkastajat@tornio.fi
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