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Meri-Lapin ymparistéterveysvalvonnan valvontasuunnitelma

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus
Toiminnan arviointi B = Hyva

Oivahuomio

Toiminnassa on pienia epakohtia, jotka eivat heikenna elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa
harhaan.

Havainnot ja toimenpiteet

Omavalvontasuunnitelma kaipaa paivittamista. Se kannattaa kaydéa kokonaisuudessaan lapi ja korjata
muuttuneet tiedot.

Nykyisessa omavalvontasuunnitelmassa on esitetty, etté ruokien valmistuksessa h)Kylmassa
sailytettavien tuotteiden lampdtila ei saa missaan valmistusvaiheessa ylittda +12 °C eika niita kasitella
huoneenlammdssa yli 45 minuuttia.

Kuitenkin ova-naytemittauksissa ko. tuotteen raja-arvoksi on valittu 0...8°C, jolloin mittaustuloksesta
tulee helposti halytys. Asia kannattaa huomioida ja asettaa salaatin rajaksi 12°C, koska siihen teilla on
perustelut (tuote sy6daan 4 tunnin sisalla valmistuksesta ja sailytetddn kylméassa, valmistusaineen
saattavat olla huoneenlampdisia).

Valmistukseen voitaisiin lisata yhdeksi uudeksi mittauspisteeksi esim. muu kylmasailytysta vaativa tuote
0...8°C (sekoitettu salaatti sis. liha, kalaa tai maitopohjainen tuote). Naista sitten valittaisiin sopiva
tuoteryhma mitattaessa, jolloin ylimaaraisia halytyksia ei tule.

Kun valmistuksen lampdtila mitataan, suosittelen mittaustulokseen kirjaamista, miké tuote on kyseessa.
Esim. jos kyseessa on ns. kappaletavara, tuotteen ominaisuuksien tietaminen voi helpottaa poikkeuksen
kuittaamista.

Paivitetty omavalvontasuunnitelma lahetetéan terveystarkastajalle kommentointia varten 30.4.25
mennessa.

Valvontatoimenpiteet
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Ohjaus ja neuvonta

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.1. Tilojen soveltuvuus elintarvikehuoneistotoimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Oivahuomio

Tilat ovat soveltuvat toimintaan.

Havainnot ja toimenpiteet

Pikantissa on tehty vuonna 2024 asiakastilojen remontointi, jolloin linjaston ja kassan paikat on
muutettu, valaistus uusittu, ilmanvaihto tarkastettu, sdddetty ja puhdistettu. Asiakaspaikkojen lukuma&ara
on pysynyt lahes samana, mutta poydat on ryhmitelty uudelleen pieniksi ruokailuryhmiksi entisten
pitkien pdytien sijaan. Asiakastilojen daniympéaristé on muuttunut huomattavasti remontin myota.
Ruokalinjasto on kaksipuolinen, juoma/leipapdytia on kaksi. Astianpalautuspiste on entisella paikallaan.

Vuodelle 2025 on tulossa keittion kiinteiden kylmididen ja pakasteiden uusiminen. Suunnitteluty6 on
viela hieman kesken, mutta todennékdisesti remontti osuu kesakauteen.

2.2. Tilojen ja rakenteiden kunnossapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kunnossapidosta huolehditaan Lappian toimintaohjeiden mukaisesti.

2.3. Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja tyévalineiden kunnossapito
Toiminnan arviointi B = Hyva
Oivahuomio

Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja tydvalineiden kunnossapidossa on pienia epakohtia, jotka eivat
heikenna elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Havainnot ja toimenpiteet

Valittbmasti salin ovesta vasemmalla, keittion valmistuslinjaston takana oli pyykinpesukone liinoille. Ne
kuivatettiin oskarinoksassa saliin vievan oven oikealla puolella. Pyykinpesukoneen asentaminen
valmistuslinjaston valittomaan laheisyyteen ei tayta valmistuskeittion hygieniavaatimuksia. Kone tulee
siirtdéd kauemmaksi valmistuksesta.

Valvontatoimenpiteet
Kehotus

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS
3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja jarjestys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Oivahuomio

Tilat olivat siistit ja jarjestyksessa.

Havainnot ja toimenpiteet

Keittion siivouksesta huolehtii keittibhenkilékunta ja ruokasalin siivouksesta Lappian oma siivous ja
tarvittaessa SOL. Keittiossa noudatetaan Kiillon siivoussuunnitelmaa.

3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja tydvalineiden puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

3.6. Jatehuolto

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Oivahuomio

Jatehuolto on vaatimusten mukaista.

Havainnot ja toimenpiteet
Jatteet kuljetetaan tiloista péivittain.

Jatteiden maarasta (biojate) pidetaan kirjaa. Kaytannossa kirjaaminen on tehty lautashavikkid, mutta
biojatteen lajitteluvelvoite koskee myos keittion biojatetta etté tarjoiluhavikki (linjastohavikki).

Kayttamattomien elintarvikkeiden, esimerkiksi ravintolassa syomakelpoisen ruokahavikin
edelleenluovuttamivelvollisuus ensisijaisesti ihmisravinnoksi, koskee kaikkia elintarvikelaissa (297/2021)
elintarvikealan toimijoita, mikali se voidaan tehda elintarviketurvallisuutta vaarantamatta ja kohtuullisin
kustannuksin. lhannetilanne tietysti olisi, ettéd kaikki hankitut raaka-aineet voidaan hyodyntaa
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ruoantuotannossa ravintolassa ja havikkiruokaa ei synny. Biojétteen lajitteluvelvoite eli 10 kg/viikko
tayttyy jo suhteellisen pienisté biojatemaéarista. Tietyt osat elintarvikkeista, esimerkiksi perunankuoret ja
kahvinporot, menevat yleensa biojatteeseen.

Nykyisen jatelain mukaisesti yritysten tulee alkaa lajitella entista laajemmin eri jatejakeita. Uuden lain
siirtyma&aika on ollut heindkuuhun 2022.

Lajitteluvelvoite koskee yrityksia, joilla tayttyvat tietyt viikoittaiset painomaarat jatemaarissa.
Lajitteluvelvoite astuu voimaan, kun yrityksella kertyy biojatetta vahintadan 10 kg viikossa, kuitu- ja
muovipakkauksia vahintdan 5 kg viikossa ja lasipakkauksia 2 kg viikossa.

Uuden lain mukaan yrityksen on pidettava kirjaa toiminnassa syntyvén jatteen maaréasta ja kasittelysta.
Liséksi toiminnassa syntyvien jatejakeiden maarasta ja kasittelysta tulee olla valmius raportoida
viranomaiselle. Kirjanpitoon on mahdollisuuksien mukaan sisallytettéava arvio syémékelpoisena
poisheitettéavan elintarvikejatteen maarasta.

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS

4.1. Henkildkunnan tydtapojen hygieenisyys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Oivahuomio

Henkildkunnan ty6tapojen hygieenisyys on vaatimusten mukaista.

4.2. Késihygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Oivahuomio

Kasihygienia on vaatimusten mukaista.
Havainnot ja toimenpiteet

Késienpesupisteen varustelu on kunnossa.

4.3. TyGvaatteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Oivahuomio

TyoOvaatteiden suhteen ei ole huomauttamista.

4.4. Henkildkunnan terveydentilan seuranta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Oivahuomio

Henkilékunnan tydterveyshuolto on asianmukaista.

4.5. Henkildkunnan perehdytys, opastus ja koulutus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Oivahuomio

Uusien tyontekijoiden perehdytys on ohjeistettu.
Havainnot ja toimenpiteet

Perehdytykseen kuuluu Lappian yleisperehdytys etta tyopistekohtainen perehdytys.

4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA
5.1. Elintarvikkeiden kasittelyn yleinen hygienia ja riskinhallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

5.6. Elintarvikkeiden séilyttdmisen ja varastoinnin hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylmasséa sdilytettavien elintarvikkeiden lampdtilahallinta
Toiminnan arviointi B = Hyva

Oivahuomio

Jaahdytettyjen tilojen ja kylmassa sailytettavien elintarvikkeiden lampétilahallinnassa on pienia
epékohtia, jotka eivat heikenna elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Havainnot ja toimenpiteet

Kylmélaitteiden [Ampdtilat ovat automaattisen seurannan piirissé. Ovaraportin mukaan seurannasta
[8ytyy jonkin verran toimepiderajojen ylityksi&, mutta ne on paasaantdisesti kuitattu tehdyilla
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toimenpiteilla. Huomio kiinnittyi kuitenkin kylmié 103 (14) lampétiloihin, hélytysraja 0-6°C. Ko. laitteen
lampétiloissa on useasti poikkeamia, ne on kuitattu usein merkinnalla "ovi auki" / "kuorman purku".
Aikamaaraisesti poikkeamat ovat kuitenkin suhteellisen pitkia (7,5 h, 4,5 h, 8 h jne). Kysymyksessa voi
olla yksinkertaisesti anturin nopea reagointi oven aukaisuun, huonot oven tiivisteet tai sitten ovi jaa
usein paivan aikana auki. Asiaan tulee kiinnittdd huomiota. Se voi myds muuttua uusien kylméalaitteiden
myo0ta.

Valvontatoimenpiteet
Ohjaus ja neuvonta

6.6. Pakasteiden ja jaadytettyjen elintarvikkeiden lampétilahallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Ks. kohta 6.1

6.9. Lampédtilahallinta myynnissa ja tarjoilussa
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Oivahuomio

Tarjoilun lampétilahallinta on kunnossa.
Havainnot ja toimenpiteet
Ruokaa tuodaan tarjolle koko lounasajan puitteissa. Lounasaika on varsin lyhyt ja loppuu klo 12.15.

7. MYYNTI JA TARJOILU

7.1. Myynnin ja tarjoilun hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Ruokailuajan paatyttya myydaan havikkiruoka pois punnitettuna klo 12.15-12.30 asiakkaiden omiin
astioihin. Havikkiruuan maarasta kannattaa pitéa kirjaa, jotta saadaan selkea kuva ylijagdmaruuan
maarasta.

13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT

13.1. Pakolliset elintarviketiedot (pakatut ja pakkaamattomat elintarvikkeet)

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Lappialla on kaytossa Jamix menu -palvelu, josta asiakkaat saavat kaikki lounasta koskevat tiedot mm.
ravintosisallon, ainesosat, hiilijalanjéljen yms.

14. PAKKAUS- JA ELINTARVIKEKONTAKTIMATERIAALIT

14.1. Pakkaus- ja muut elintarvikekontaktimateriaalit

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Pakkaus- ja kontaktimateriaaleina kaytetaan elintarvikekelpoisia tuotteita.

15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET
15.1. Elintarvikkeiden vastaanottaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet
Vastaanottotarkastuksista huolehditaan.

17. ELINTARVIKKEIDEN TUTKIMUKSET

17.1. Naytteenotto ja omavalvontatutkimukset
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Kustakin ruokalajista otetaan paivittdin 100-200 g naytteet naytepussiin, jotka jaadytetaan ja sailytetaan
kahden viikon ajan. Pussin paalle pakkaustiedot: ruokalajin nimi ja paivays.

Pintapuhtausnaytteenotto on suunnitelmallista. Muistakaa kuitata poikkeavat tulokset ja ottaa
uusintanayte korjaustoimenpiteiden jalkeen.

18. OIVA-RAPORTIN ESILLAPITO

18.1. Oiva-raportin esillapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Oivaraportti 16ytyy seka ruokalan ilmoitustaululta etté netista.
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Mittaukset

Talousveden lampdtila:

Lammin vesi:

20 s 48°C /1 min 53°C /3 min 54°C

Kylmé vesi 20 s 15°C /1 min 11°C /3 min 10 °C

Lampiman kayttdveden lampdtilan tulee olla vuoden 2007 jalkeen rakennetuissa ja peruskorjatuissa
rakennuksissa vahintdan 55 °C ja vanhemmissa rakennuksissa vahintéaan 50 °C kaikkialla
vesilaitteistossa. Kylméan veden lampdtila tulee olla <20°C.

Lisatiedot

Huomioithan, ettd Ruokavirasto ei enda lahetd Oiva-raportteja postitse vuoden 2025 alusta lahtien.
Toimijan tulee itse tulostaa esille laitettava Oiva-raportti.

Sovelletut sdannokset

Elintarvikelaki (297/2021)
Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta (318/2021)

Maksu 168,00 €

Maksuperusteet

Meri-Lapin ympéristéterveysvalvonnan maksutaksa 15.3.2022 § 24

Valvontamaksun muutoksenhakuohje

OIKAISUVAATIMUSOHJE

Oikaisuviranomainen

Kunnan ymparistoterveysviranomaisen hyvaksymaan valvontasuunnitelmaan ja taksaan perustuvaan
maksuun tyytymatdn toimija, saa elintarvikelain perusteella hakea oikaisua Meri-Lapin
ymparistdterveys- ja joukkoliikennejaostolta kirjallisella oikaisuvaatimuksella.

Lasku on maksettava oikaisun tekemisesta huolimatta laskuun merkittyyn erédpaivddn mennessa.

Maksujen perinnasta saadetaan verojen ja maksujen taytantdénpanosta annetussa laissa (706/2007).

Oikaisuvaatimuksen voi tehda silla perusteella, etta julkinen saatava on maaratty tai maksuun pantu
virheellisesti.

Oikaisuvaatimusaika

Maaraaika oikaisun tekemiseen on kolmekymmenta paivaa tdman asiakirjan tiedoksisaannista sita
maaraaikaan lukematta. Tiedoksisaannin katsotaan tapahtuvan seitsemantena péaivana asiakirjan
julkaisu- ja lahettamisajankohdasta sahkdpostilla.

Oikaisuvaatimuksen on oltava perillaoikaisuvaatimusaikana Tornion kaupungin kirjaamon
séhkopostiosoitteessa kirjaamo@tornio.fi.

Tarkastaja Eija Jokinen
TERVEYSTARKASTAJA
+358400363790
eija.jokinen@tornio.fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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Valvontakohde * Tillsynsobjekt
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Korjattavaa * Bor korrigeras © Hyva -
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Tarkastustulos * Inspektionresultat - 18.3.2025

Omavalvonta * Egenkontroll Hyva - Bra @
Tilojen ja vélineiden soveltuvuus, riittavyys ja kunnossapito * Lokalernas och redskapens w

lamplighet, tillracklighet och underhall Hyva - Bra @
Tilojen, pintojen ja vélineiden puhtaus « Lokalernas, ytornas och redskapens renhet Smliﬂf" . @
Henkilokunnan toiminta ja koulutus * Personalens arbete och utbildning 8:‘;?;':2:" ’ @
Elintarvikkeiden tuotanto- tai kasittelyhygienia « Livsmedlens produktions- eller hanteringshygien Si‘r':giﬂte" ’ @
Elintarvikkeiden lampdtilojen hallinta « Kontrollen av livsmedlens temperaturer Hyvé « Bra @
Myynti ja tarjoilu « Forséljningen och serveringen 8;:2:?:" ) @
Elintarvikkeista annettavat tiedot « Informationen som ska ges om livsmedel S;ﬁgiﬂf" ’ ©
Pakkaus- ja elintarvikekontaktimateriaalit « Férpackningsmaterial och andra kontaktmaterial Si‘r'lfgizfn ’ @
Elintarvikkeiden toimitukset * Leveranserna av livsmedel 8:‘::2:;5" T ©
Elintarvikkeiden tutkimukset * Livsmedelsundersékningarna 8:‘;?;':2?" ) @
Oiva-raportin esillapito « Oiva-rapportens presentation 8:‘;?;':2:" ) @

Heikoin tulos mé&araa arvosanan * Sdmsta resultat bestdmmer vitsordet

Huomiot

Toiminnassa on pienia epakohtia, jotka eivat heikenna elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Tilat ovat soveltuvat toimintaan.

Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja tyovalineiden kunnossapidossa on pienia epékohtia, jotka eivat heikenna
elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Tilat olivat siistit ja jarjestyksessa.
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Jatehuolto on vaatimusten mukaista.

Henkilokunnan tyGtapojen hygieenisyys on vaatimusten mukaista.

Kéasihygienia on vaatimusten mukaista.

Tyovaatteiden suhteen ei ole huomauttamista.

Henkilokunnan tyoterveyshuolto on asianmukaista.

Uusien tyontekijoiden perehdytys on ohjeistettu.

Jaahdytettyjen tilojen ja kylméassa sdilytettavien elintarvikkeiden lampatilahallinnassa on pienia epakohtia, jotka eivat
heikenna elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Tarjoilun lampdtilahallinta on kunnossa.

Valvontayksikko ° Tillsynsenhet Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi
Meri-Lapin ymparistoterveysvalvonta « viimeistaan 3.4.2025 -
Meri-Lapin ympéristoterveysvalvonta Rapporten publiceras pa sidan www.oivahymy.fi

senast 3.4.2025



