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Meri-Lapin ympaéristéterveysvalvonnan valvontasuunnitelma

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Oivahuomio

Havainnot ja toimenpiteet

Ravintola Auringossa tarjoillaan lounasta klo 10.10-12.00 véalisena aikana. Lisaksi on pieni kahvila, jossa
tarjolla pullaa, taytettyja leipid yms. Tyontekijéita toimipaikassa on yleensé nelja henkeé. Toimipaikasta
kuljetetaan ruokaa Lappian Louen koululle 1-2 krt/vko joko kylmana tai jaadytettynd. Kuljetus hoidetaan
talon omalla kalustolla stryrox-kuljetuslaatikoissa.

Omavalvontasuunnitelmaa ei ollut esittéda tarkastuskaynnilla, mutta se saatiin pyydettédessa
sahkopostitse ravintolapaallikké Anne Hastilta 12.9.23. Omavalvontasuunnitelma on edellisen kerran
paivitetty 10/2021 ja sita ollaan paivittamassa. Paivityksessa kannattaa huomioida mm. seuraavat asiat:
» saanndllinen ruoan kuljetus Lappia Louelle
¢ havikkiruoan myynti

Omavalvontasuunnitelman paivitys tarkastetaan seuraavalla tarkastuksella.

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO

2.1. Tilojen soveltuvuus elintarvikehuoneistotoimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneistossa on riittavasti tilaa hygieeniseen toimintaan. Tilajarjestelyt, vesipisteet,

astianpesulinjat, LVI-jarjestelyt jne. ovat riittavat ja soveltuvat toimintaan nahden. Rakenteet ja pinnat
ovat toimintaan néhden soveltuvat. Henkilokunnan sosiaalitilat sijaitsevat toisessa kerroksessa eika niita
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tarkastettu.

2.2. Tilojen kunto
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Ravintolan tilat ovat kunnossa.

2.3. Tydvélineet, kalusteet ja laitteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastettavat tyovalineet, kalusteet ja laitteet ovat kayttotarkoitukseen soveltuvia seka kapasiteetiltaan
ja maaraltaan toimintaan nahden. Lisaksi ne ovat kunnossa ja ehjia. Aiemmalla tarkastuskaynnilla
mainittu kosteuden tiivistyminen tiskinurkkaukseen ei ole aiheuttanut ongelmia korjauksen/huollon
jalkeen.

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS
3.1. Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston tiloissa vallitsee hyva yleinen siisteys, puhtaus ja jarjestys.

3.2. Tyovalineiden, laitteiden ja siivousvalineiden puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston tyévalineet ja laitteet ovat puhtaita aistinvaraisesti arvioiden. Toimija huolehtii
pintapuhtausnaytteiden ottamisesta ja niiden perusteella puhtaustaso on ollut hyva.

Siivousvalineille oli varattu tila eteisesta. Siivousvalineet ovat hyvéakuntoisia ja niiden puhtaudesta on
huolehdittu.

3.5. Haitta- ja muut eldimet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Haittaeldaimia tai niihin viittaavia merkkeja ei ole havaittavissa. Tyontekijan mukaan ongelmia
haittaelaimista ei ole ollut.

3.6. Jatehuolto

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Jateastioiden puhtaudesta on huolehdittu ja jatteet lajitellaan. Elintarvikejatteesta pidetdan kirjanpitoa
Biovaaka-jarjestelman avulla. Suurin osa elintarvikejatteesta on ruoanvalmistuksen yhteydessa
syntyvaa ei-syotavaa jatetta ja ruokahavikin maara on ollut n. 22 g/ruokailija.

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS
4.2. Kasihygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Kasienpesupisteet toimivat ja niiden varustelu on kunnossa.

4.3. TyOvaatteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunnan tydvaatteet ovat puhtaat seka asianmukaiset paahineineen.

4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Lisétietoa hygieniaosaamisesta saatiin sdhkopostitse Anne Hastilta 12.9.23. Ravintolassa on
varmistettu, ettd jokaisella pakkaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita kasittelevalla tyontekijalla
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on Ruokaviraston mallin mukainen hygieniapassi. Elintarvikelaki edellyttaa kirjanpitoa tyontekijdiden
hygieenisestéd osaamisesta ja lisatiedon mukaan kirjanpito on toimipaikassa kansiossa.
Hygieniaosaamiskirjanpito tarkistetaan seuraavalla tarkastuksella.

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA
5.4. Sulattamisen, jadhdyttamisen ja jdadyttamisen hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden sulattaminen tapahtuu hygieenisesti kylmidissa.

5.6. Elintarvikkeiden sdilyttamisen ja varastoinnin hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeet ja raaka-aineet olivat jarjestyksesséa sopivissa olosuhteissa lainsaadannon mukaisesti.

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylmassa sailytettavien elintarvikkeiden lampédtilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Toimijalla on kaytossé automaattinen lAmpdtilaseurantajarjestelma. Halytysten raja-arvot olivat
soveltuvat.

Pyynndsta esitettiin lampotilaseurantagraafit edellisen viikon ajalta eik& niissa ollut poikkeamia.
Infrapunamittarilla (RayTemp 8) mitaten sailytysolosuhteet olivat lainsd&adannon mukaiset.

6.5. Elintarvikkeiden valmistusprosessien lampé6tilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Toimijalla on kaytdssaan asianmukainen lampomittari valmistuslampétilojen seuraamiseen.
Omavalvontasuunnitelmassa on kirjattu mm. siipikarjanlihan kypsennyslampétila (75 °C).

6.6. Pakasteiden ja jaadytettyjen elintarvikkeiden lampétilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Lampdétilaseuranta jaadytettyjen elintarvikkeiden osalta esitettiin edellisen viikon ajalta Ovaport-
jarjestelmasta eika niissa ollut poikkeamia. Infrapunamittarilla (RayTemp 8) mitaten sailytysolosuhteet
olivat lainsdadanndn mukaiset.

6.9. Lampédtilahallinta myynnissa ja tarjoilussa

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Toimija mittaa tarjoiltavan kylméan ja lampiméan ruoan tarjoilulampétilat paivittain eiké niissé ole ollut
poikkeamia.

Tarjoilulampétiloja mitattiin lisdksi tarkastuskaynnilla infrapunamittarilla seké lounaslinjastolta etta
kahvilan kylmavitriinista. Lampdtilat olivat lain mukaiset.

7. MYYNTI JA TARJOILU

7.1. Myynnin ja tarjoilun hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastus tehtiin lounastarjoilun lopussa. Elintarvikkeiden esillé pidossa tarjolla pidon aikana ei ole
huomautettavaa.

16. JALJITETTAVYYS JA TAKAISINVEDOT

16.1. Muiden kuin eléinperaisten elintarvikkeiden jaljitettavyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeita toimitetaan suurimmaksi osaksi Kesprolta, seké jonkin verran Kemin Tuoretuotteelta ja
Kalaliike Hastilta. Saapuvat elintarvikkeet tarkistetaan. Ei-eldinperdisten elintarvikkeiden jéljitettavyytta
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selvitettiin paperisten lahetyslistojen avulla, jotka olivat asianmukaiset.
Tiedoksi: Lahetyslistat tulee sailyttaa vahintadan vuoden ajan.

16.9. Eldinperaisten elintarvikkeiden jaljitettavyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Jaljitettavyytta selvitettiin paperisten l&hetyslistojen (Kespro, Kalaliike Hast) avulla, jotka olivat
asianmukaiset.

18. OIVA-RAPORTIN ESILLAPITO

18.1. Oiva-raportin esillapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Uusin Oiva-raportti (17.11.2021) oli esilla eteistilassa. Ravintolan nettisivuilla oli 8.9.23 linkki aiempaan
28.1.21 tehtyyn Oiva-raporttiin.

Laittakaa aina tuorein Oiva-raportti esille seka ravintolaan etta nettisivuille. Mikali kaytdssa on fb-sivut,
Oiva-raportti tai linkki Oiva-hymysivustolle on suositeltavaa muttei pakollista.

Lisatiedot

Lisétietoja tarkastukseen saatiin sédhkodpostitse ravintolapaallikkdé Anne Hastilta 12.9.2023
(omavalvontasuunnitelma ja hygieniaosaaminen). Omavalvontasuunnitelma ja
hygieniaosaamiskirjanpito tarkistetaan seuraavalla tarkastuksella.

Tarkastuksesta lahetetdaan lasku erikseen. Ymparistoterveysvalvonnan henkilétydtunnin hinta on 56 e.
Tarkastukseen kuuluu tarkastukseen valmistautuminen, tarkastus ja tarkastukseen liittyviin kirjallisiin
toihin kaytetty aika.

Sovelletut saannokset

Elintarvikelaki (297/2021)
Maa- ja metsatalousministeritén asetus elintarvikehygieniasta (318/2021)
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta EY N:o 852/2004

Maksu 84,00 €

Maksuperusteet

Meri-Lapin ympéristéterveysvalvonnan maksutaksa 15.3.2022 § 24

Valvontamaksun muutoksenhakuohje

OIKAISUVAATIMUSOHJE

Oikaisuviranomainen

Kunnan ymparistoterveysviranomaisen hyvaksymaan valvontasuunnitelmaan ja taksaan perustuvaan
maksuun tyytymaton toimija saa elintarvikelain perusteella hakea oikaisua Meri-Lapin ymparistoterveys-
ja joukkoliikennejaostolta kirjallisella oikaisuvaatimuksella. Lasku on maksettava oikaisun tekemisesta
huolimatta laskuun merkittyyn erdpaivadn mennessa. Maksujen perinnasta saadetaan verojen ja
maksujen taytantéonpanosta annetussa laissa (706/2007). Oikaisuvaatimuksen voi tehda silla
perusteella, etta julkinen saatava on maaratty tai maksuun pantu virheellisesti.

Oikaisuvaatimusaika

Maaraaika oikaisun tekemiseen on 30 péaivaa taman asiakirjan tiedoksisaannista. Tiedoksisaannin
katsotaan tapahtuvan seitseméantena paivana asiakirjan julkaisu- ja sdhképostin
lahettamisajankohdasta. Oikaisuvaatimusaika paattyy 37 paivan kuluttua asiakirjan
l[ahettamispaivamaarasta, jolloin vaatimuksen on viimeistaan oltava perilla Tornion kaupungin teknisen
keskuksen kirjaamossa séhkodpostina osoitteessa kirjaamo@tornio.fi

Tarkastaja Suvi Moisanen
TERVEYSTARKASTAJA
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+358406373301
suvi.moisanen@tornio.fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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