


RALLI — Ravintola-alan lisakoulutusta

Koulutuksen kohderyhma: Ravintola-alalla tydskentelevat
henkilot ja tyottomyysuhan alla olevat henkil6t seka ravintola-
alan yrittajat.

Suoritettavat tutkinnon osat:

+ Ravintola- ja cateringalan pt: a’la carte ruoanvalmistuksen
tutkinnon osa 30 osp.

+  Ruokapalvelun ammattitutkinto; Ruoanvalmistus
ravintolakeittiossa 60 osp.

Tutkinnon osista voidaan suorittaa ndytto kaytannon
tyotehtavissa alueen ravintoloissa. Opiskelijoille laaditaan
henkilokohtainen osaamisen kehittamissuunnitelma (HOKS).

Koulutuksen tavoite:

+  Osaamis-ja tyollisyysasteen nostaminen ravintola-alalla

+  Ammattitaidon uudistaminen ja vahvistaminen

+  Uuden laiteteknologian hyodyntéaminen ravintolassa

+  Trendiruokien- ja juomien valmistaminen eri liikeideoin, uudet
innovaatiot ja tuotteiden tasalaatuisuus

+  Kestéavan kehityksen huomioiminen raaka-aineiden
hankinnassa, ruokatuotteiden valmistuksessa ja tarjoilussa

. Vastuullisuus, taloudellisuus ja laadukkuus seka
asiakasnakdkulma huomioiden

«  Terveyden ja hyvinvoinnin huomioiminen tyokyvyn
yllapitajana

+  Asiakaskaspalvelukokemukset ja -kdyttamismallien
ymmartaminen ja hyddyntaminen yrityksen tuotesuunnittelun
pohjaksi

- Digitaitojen kehittyminen, sosiaalisen median kanavien ja
sovellusten hyédyntdminen markkinoinnissa

Koulutuksen ajankohta ja toteuttaminen:

Koulutuksen aloitusajankohta tammikuu 2023. Koulutus
toteutetaan monimuotokoulutuksena. Lahiopetus tapahtuu
Ammattiopisto Lappian tiloissa. Koulutukseen siséltyy myos
alan spesiaalikouluttajia eri teemojen ymparilta.
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